
Programm 2026

Getränkeverkauf durch: 	 Ebenkofler Festbetrieb GmbH     	 Gasteig 20 a     	 85567 Grafing b. München
Speisenverkauf durch:	 Kainz’n Hof Landmetzgerei GdbR    	Neudichau 1     	 85567 Grafing b. München

FREITAG  •  7.8.

•	 18:00	Standkonzert mit der 

	 Stadtkapelle, dem Spielmannszug 

	 und der „Glonner Musi“ am  

	 Marienplatz

•	 18:30 	 Startschuss durch die Böller- 

	 schützen, anschl. Festzug zum Volks- 

	 festplatz

•	 19:00	O‘zapft is mit der  

	 „Glonner Musi“

SAMSTAG  •  8.8.

•	 11:30	 Festzeltbetrieb

•	 13:30	 Schafkopfmeisterschaft	
	 des Münchner Merkur (Anm. ab 12:30 Uhr)

•	 14 bis 15 Uhr Familienattraktion:  

	 Jede Fahrt zum halben Preis

•	 19:00	 Goaßnparty mit „eXXtra-music“

SONNTAG  •  9.8.

•	 10:00	Ökum. Gottesdienst	
	 in der Festhalle

•	 11:00	 Frühschoppen mit der 

	  Stadtkapelle Ebersberg

•	 18:00	 Beste Unterhaltung mit  

	 „De Kloa Blosmusi“

MONTAG  •  10.8.

•	 11:30	 Festzeltbetrieb mit Mittagstisch

•	 18:30	 2. Ebersb. Burschenwett-	
	 kämpfe umrahmt mit „VoiGams“  

	 und Aperol Night

DIENSTAG  •  11.8.

•	 11:30	 Festzeltbetrieb mit Mittagstisch

•	 12:00	Tag der Senioren mit der 

	 Steinhöringer Blasmusik

•	 13:00	 Kinderfest mit Spielwettbewer- 

	 ben und großer Tombola 

•	 19:00	Tag des Bieres 

	 Die Maß zum Preis von einem Pfiff mit 

	 der „Blech-Bagage“ und Proklamation 

	 des Volksfest-Schützenkönigs

MITTWOCH  •  12.8.

•	 11:30	 Festzeltbetrieb mit Mittagstisch

•	 19:00	Tag der Betriebe  
	 mit der „Emmeringer Musi“ 

	 Bargetränk des Abends: Bierspritz

DONNERSTAG  •  13.8.

•	 11:30	 Festzeltbetrieb mit Mittagstisch

•	 19:00	 Beste Unterhaltung mit „Die  

	 Karolinenfelder“

•	 21:45	 Musikalisches Brillant-	
 	 Feuerwerk; Gänsehaut pur - nur auf 

	 dem Volksfestplatz!

FREITAG  •  14.8.

•	 11:30	 Festzeltbetrieb mit Mittagstisch

•	 19:00	 Rüscherlabend mit „M-SounD“ 

	 am Tag der Vereine mit Vereins- 

	 wettkämpfen

SAMSTAG  •  15.8.

•	 11:00	 Frühschoppen mit „De Sauna- 

	 boarischn“

•	 14:30	 Live Wrestling
•	 19:00	 Shot-Night mit „FlashLight“

SONNTAG  •  16.8.

•	 6:00	 Flohmarkt 
	 Butterbrezen sowie Kaffee- und Kuchen- 

	 buffet in der Festhalle 

•	 11:00	 Frühschoppen mit „InnBlech“  

•	 Schmankerl: Entenessen
•	 14:30	Watt-Turnier 	
	 (Anm. ab 13:30 Uhr)

•	 18:00	 Zünftige Blasmusik mit 

	 der „Eichhofner Dorfmusik“

MONTAG  •  17.8.

•	 11:30	 Mittags haben die Festwirte die  

	 Kochschürze an: Kleine feine Karte bis  

	 14 Uhr

•	 14 bis 17 Uhr – Familiennachmittag: 

	 Gutscheinhefte für Kindergarten- und  

	 Krippenkinder

•	 18:00	Kessel- & Ochsenfleisch-	
	 essen am Bauerntag mit „De Richtig’n“

 

  Täglich
•	 Barbetrieb & Kuchenbuffet 

  Schaustellerbetrieb
•	 Werktags ab 14 Uhr 

•	 Wochenende ab 12 Uhr

volksfest-ebersberg.de volksfest_ebersberg
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Aus’m Ofa & vom Grill
Knuspriges ½ Hendl vom Grill mit Semmel	 12,40 

Knusprig gebratener Rollbraten mit Speck-Krautsalat & Semmelknödel 1, 4	 15,80

Portion Schweinshax‘n aus heimischer Haltung rösch am Spieß gebraten,	 15,80

dazu hausgemachter Kartoffelsalat 1,4	

Zarter Ochsenburgunderbraten aus heimischer Haltung in kräftiger Soß‘ 	 19,90

mit Semmelknödel und Krautsalat	

Schaschlik mit pikanter Soße und Pommes 2,5,7	 10,80 

Vegetarisches
Frische Rahmschwammerl mit Semmelknödel und Petersilie	 10,80 

Kaspressknödel mit gemischtem Salat	 11,80 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salatgarnitur	 14,80 

Aus der Wurschtküch‘
2 Paar Schweinswürstl mit Sauerkraut und Semmel 1, 5	 10,80 

Ofenfrischer Leberkäs‘ mit Kartoffelsalat 1, 2, 5	 9,90 

Currywurst mit pikanter Soße und Pommes 2, 5	 11,40 

A g’scheide Brotzeit
Kainz’n Hof Brotzeitbrettl 2,5	 11,80 

reichlich garniert mit Geräuchertem, Käse, kaltem Braten, Preßsack, Polnischer und Brot

Kainz’n Hof Brotzeitbrettl für 5 Personen 2, 5	 48,00

reichlich garniert mit Geräuchertem, Käse, kaltem Braten, Preßsack, Polnischer und Brot	

Wurstsalat von Regensburger mit viel Zwiebeln und Bauernbrot  2, 5	 10,80 

Portion Emmentaler mit Pfeffer und Salz, dazu Bauernbrot	 10,80 

Portion Radieserl und Radi mit Schnittlauchbrot	 9,90 

Obazda „handig“ o’gmacht mit Zwiebeln und Bauernbrot	 10,80 

Bratensemmel	 5,00 

Leberkässemmel 2,5	 3,00 

Beilagen & Brot
Portion Kartoffel- oder Krautsalat extra 1	 4,80 

Kleiner Beilagensalat mit Hausdressing	 4,80

Großer gemischter Salat mit Hausdressing, Schinken und Ei	 10,80 

Kleine Breze	 2,00

Große Wiesn-Breze	 5,80 

Semmel oder Scheibe Bauernbrot	 1,00 

Schnittlauchbrot	 2,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienungsgeld. Zugelassene Zusatzstoffe: 1 Konservierungsstoff, 2 Nitritpökelsalz, 3 Geschmacksverstärker, 
4 Antioxidationsmittel, 5 Phosphat, 6 Koffein, 7 Farbstoff, 8 Geschwefelt. Die Liste der allergenen Inhaltsstoffe liegt in der Küche zur Einsicht auf. * Während der Stoßzeiten kein Anspruch auf Steinkrüge für Vereinsmitglieder.

Essen & Getränke Essen & Getränke
Für Dirndl & Buam
Knuspriges ¼ Hendl vom Grill mit Pommes	 8,00 

Portion Pommes Frites mit Ketchup 1, 7	 4,80 

Knödel mit Soß‘	 4,20 

Mittagstisch 		  11:30 bis 14:00 Uhr 
Mo	 10. August		  Schweinshax’n mit Kartoffelsalat 1, 4			   9,90

Di 	 11. August		  Rollbraten mit Kartoffel- und Krautsalat 1, 4			   9,90

Mi 	 12. August		  ½ Hendl mit Semmel			   9,90

Do 	 13. August		  Schaschlik mit pikanter Soße und Pommes  1, 4			   9,90

Fr 	 14. August		  Fischfilet mit Kartoffelsalat 1, 4			   9,90

Unsere Wiesn Schmankerl
Sa 	 8. August 	 18 Uhr	 Schweinshax’n mit Kartoffelsalat 1, 4			   15,80 

Di 	 11. August 	 18 Uhr	 SpareRibs mit Semmel 1, 4, 7			   15,80 

Fr 	 14. August 	 18 Uhr	 Spanferkel mit Semmelknödel und Krautsalat 1, 4			   17,80

So	 16. August 	 11 Uhr	 ¼ Ente mit Blaukraut und Kartoffelknödel			   16,80

Mo 	 17. August 	 18 Uhr	 Kesselfleisch mit Sauerkraut, Meerrettich und Brot			   11,80	

			   Ochsenfleisch mit Salzkartoffeln, Meerrettichsoße und Brot			   19,90

Für den Durst
Hacker-Pschorr Münchner Gold, Radler, Weißbier, Ruß, Alkoholfrei *	 Maß 1,0 l	 12,40  

Pfiff						     8,90 

WINZZ Weinschorle weiß, rosé, süß		  0,33 l	 5,50 

Alkoholfreie Getränke Wasser, Orangenlimo 7,Cola-Mix 6, 7, Apfelschorle	 0,5 l	 4,20

Fischverkauf durch Martl’s Steckerlfisch
Fischsemmel A,1,7 – Matjes, Lachs, Bismarck			   4,50

Backfisch mit Kartoffelsalat				    12,50 

Backfischsemmel				    6,50

Calamari mit Soße				    6,50 

Makrele  |  Forelle je 100 g 	 3,50  |  3,70

Lachsforelle je 100 g  (bitte vorbestellen)			   3,90 

Die Liste der allergenen Inhaltsstoffe liegt am Verkaufsstand zur Einsicht auf.

Oberndorfer Kuchen-Buffet mit täglich frischen Schmankerln
Espresso  |  Haferl Kaffee  |  Cappuccino, Latte Macchiato	 2,50  |  3,00  |  4,00 

Eiskaffee						      5,00 

Kuchen  |  Torte 	 3,00  |  4,00

Schmalzgebäck 	 ab 3,00


